
Solo (Rotwein)

Degustationsnotiz
In Kleinstmengen erzeugt Hans-Dieter Vontobel in den gelungensten Jahren von
seinen besten, ältesten Tannat-Parzellen einen wuchtigen, männlichen Rotweinvon
absolut einmaligem Charakter. Er wird zur Abrundung in neuen französischen
Barriques während zweier Jahre gelagert. Ein Wein von monumentaler Kraft und
grossem Tiefgang, mit sehr markanten,reifen Tanninen – ein veritables
Naturereignis! Ab jetzt, ideal ab 2018, haltbar bis mindestens 2022.

Sortiment Rotwein
Alkoholgehalt 14.5%
Flaschengrösse 75 cl
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