selection : schwander Chéateau du Cauze «Cuvée Sandra
(Rotwein)

Degustationsnotiz

L euchtendes Purpur; komplexe Aromenpalette in der Nase mit subtilem, perfekt
integriertem Holz aus der Fassreifung; wirzig und ausgewogen, weich fliessend,
runde Tannine; langanhaltend; passt hervorragend zu rotem Fleisch oder kréftigen
K&sesorten. Ein Hochgenuss! Kann bereits getrunken werden, ideale Konsumperiode
ab ca. Ende 2025, haltbar bis mindestens 2032.

Zu den mindlichen Erlauterungen von Philipp Schwander.

Sortiment Rotwein
Alkoholgehalt 14.5%
Traubenanteil 100% Merlot
Traubensorte Merlot
Flaschengrdsse 75cl

Land Frankreich
Region Bordeaux
Weingut Chéateau du Cauze
Zertifizierung Konventionell

Steckbrief: Stand 07.11.2024


https://img.selection-schwander.ch/media/video/d8/10/54/Chateau-du-Cauze.mp4

